
​AUBERGE​​DU​​CLAVELIN​
​LA​​CARTE​​DES​​VINS​

​A​​l’Auberge​​du​​Clavelin,​​rien​​ne​​s’impose.​​Tout​​se​​révèle.​
​Chaque​​vin​​est​​une​​partition​​secrète.​​Chaque​​accord,​​une​​clé​​délicate.​

​Chaque​​détail,​​une​​intention​​précieuse.​
​Nous​​avons​​imaginé​​cette​​sélection​​comme​​un​​parcours​​confidentiel​​où​​le​​terroir​​murmure​​plus​​qu’il​​ne​​s’impose,​

​où​​la​​puissance​​se​​fait​​élégante,​​où​​l’émotion​​naît​​dans​​la​​nuance.​
​Prenez​​le​​temps.​​Écoutez​​le​​verre.​​Laissez-vous​​guider.​

​Le​​voyage​​commence​​là​​où​​l’on​​s’autorise​​à​​goûter.​

​BRASSAGE​​D'EXCEPTION​​-​​LA​​TROBONIX​
​Bienvenue​​chez​​La​​Trobonix.​​C’est​​l’histoire​​de​​trois​​copains​​réunis​​autour​​d’un​​esprit​​commun​​:​​que​​nul​​ne​​manque​
​de​​bière…​​et​​de​​bonne​​bière.​​Brassée​​en​​Franche-Comté​​avec​​audace​​et​​créativité,​​chaque​​cuvée​​est​​une​​véritable​
​signature.​

​ROYALIX​​-​​MACVIN​ ​39​​€​
​75​​cl​​-​​Bière​​100​​%​​malt​​-​​9​​%​​-​​vieillie​​en​​fût​​de​​Macvin​
​Arômes​​subtils​​et​​raffinés​​:​​le​​moelleux​​du​​malt​​rencontre​​la​​signature​​jurassienne​​du​​Macvin.​
​Bouche​​douce​​et​​généreuse,​​riche​​en​​saveurs​​fruitées​​et​​épicées.​

​ROYALIX​​-​​BOURBON​ ​39​​€​
​75​​cl​​-​​Bière​​100​​%​​malt​​-​​9​​%​​-​​vieillie​​en​​tonneau​​de​​Bourbon​
​Fraîcheur​​sèche​​et​​caractère​​affirmé,​​notes​​boisées​​et​​légèrement​​fumées.​​Bouche​​élégante​​et​
​complexe.​

​ROYALIX​​-​​RHUM​ ​39​​€​
​75​​cl​​-​​Bière​​100​​%​​malt​​-​​9​​%​​-​​vieillie​​en​​tonneau​​de​​rhum​
​Arômes​​chauds​​de​​caramel,​​vanille​​et​​épices.​​Bouche​​ronde​​et​​veloutée,​​finale​​longue​​et​
​subtilement​​sucrée.​

​LES​​BULLES​
​JURA​

​N.M​ ​FRAIS-NÉSIE​​-​​DOMAINE​​BAUD​ ​37​​€​
​75​​cl​​-​​Pinot​​Noir​​&​​Poulsard​​-​​dosage​​liqueur​​de​​sureau​​:​​3​​cl​​au​​dégorgement​​-​​12​​mois​​sur​​lattes​
​Pétillant​​rosé​​aromatisé​​à​​la​​fleur​​de​​sureau,​​élaboré​​en​​méthode​​traditionnelle.​​Nez​​fin​​sur​​la​
​pêche,​​le​​litchi​​et​​les​​agrumes,​​bouche​​fraîche​​et​​désaltérante.​

​N.M​ ​ROSÉ​​BRUT​​-​​DOMAINE​
​BERTHET​​BONDET​

​39​​€​

​75​​cl​​-​​70​​%​​Poulsard,​​20​​%​​Trousseau,​​10​​%​​Pinot​​Noir​​-​​dosage​​6​​g/L​​-​​12​​mois​​sur​​lattes​
​Notes​​de​​petits​​fruits​​rouges.​

​Millésimé​ ​CRÉMANT​​MONTBOISIE​​-​​CAVE​
​VINICOLE​​ARBOIS​

​35​​€​

​75​​cl​​-​​Pinot​​Noir​​&​​Chardonnay​​-​​18​​mois​​prise​​de​​mousse​​-​​Robe​​pâle​
​Blanc​​raffiné,​​aux​​arômes​​d’aubépine,​​citron​​et​​fruits​​blancs.​

​CHAMPAGNE​
​N.M​ ​CHAMPAGNE​​BILLECART​

​SALMON​​BRUT​​RESERVE​
​99​​€​

​75​​cl​​-​​Meunier​​43%​​-​​Chardonnay​​29%​​-​​Pinot​​Noir​​28€​​-​​Dosage​​4g/l,​​50​​mois​​sur​​latte​​-​​Robe​​pâle​
​Pomme​​&​​poire​​et​​zeste​​d’agrumes​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​BOURGOGNE​​-​​BLANCS​
​2024​ ​SAINT-VÉRAN​​«​​CUVÉE​

​HIPPOCRATE​​»​​-​​DOMAINE​​DES​
​CRAIS​

​55​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Véran​​-​​100​​%​​Chardonnay​
​Bien​​équilibré,​​fleurs​​blanches,​​fruits​​jaunes​​et​​pierre​​à​​fusil.​​Généreux​​et​​bien​​structuré,​​avec​
​une​​agréable​​fraîcheur.​

​2024​ ​MÂCON-SOLUTRÉ​​-​​DOMAINE​
​NATHALIE​​BRESSAND​

​55​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Mâcon-Solutré​​-​​100​​%​​Chardonnay​
​Généreux​​et​​frais,​​aux​​notes​​de​​fruits​​blancs,​​de​​fleurs​​et​​d'agrumes.​

​2024​ ​RULLY​​1ER​​CRU​​LES​​CLOUX​​-​
​DOMAINE​​PAUL​​MICHEL​

​69​​€​

​75​​cl​​-​​100​​%​​Chardonnay​
​Bien​​équilibré,​​sur​​les​​fruits​​blancs,​​la​​minéralité​​et​​des​​notes​​de​​pierre​​à​​fusil.​

​BOURGOGNE​​-​​ROUGES​
​2020​ ​BEAUNE​​«​​LES​​MONTREVENOTS​

​»​​-​​DOMAINE​​MENAUT​
​49​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côte​​de​​Beaune​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Arômes​​de​​fruits​​rouges​​mûrs​​et​​d’épices​​fines,​​tanins​​fins​​et​​souples.​

​2021​ ​SAINT-ROMAIN​​LA​​PERRIÈRE​​-​
​DOMAINE​​BATTAULT​

​65​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Romain​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Vin​​délicat,​​expressif​​sur​​les​​fruits​​rouges​​et​​les​​nuances​​florales,​​belle​​acidité​​et​​tanins​​fondus.​

​2024​ ​RULLY​​1ER​​CRU​​RABOURCE​​-​
​DOMAINE​​PAUL​​MICHEL​

​69​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Rully​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Structuré​​et​​élégant,​​sur​​les​​fruits​​rouges​​et​​les​​épices​​fines.​

​2021​ ​AUXEY-DURESSES​​-​​DOMAINE​
​THOMAS​​BATTAULT​

​67​​€​

​75​​cl​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Arômes​​de​​cassis​​et​​mûre,​​tanins​​fondus.​

​JURA​​-​​BLANCS​
​CHARDONNAY​

​2023​ ​LA​​GRANDE​​CHAUDE​​-​​DOMAINE​
​GRAND​

​48​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​14​​mois​​sur​​lies​
​Marqué​​par​​le​​tilleul​​et​​les​​agrumes,​​avec​​une​​tension​​vive​​et​​une​​belle​​matière.​

​2023​ ​FLEUR​​DE​​CHARDONNAY​​-​
​MARIE​​LOUISE​​TISSOT​

​29​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​
​Dominante​​florale​​et​​fruitée,​​frais,​​souple​​et​​minéral.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​2024​ ​CHARDONNAY​​VIEILLES​​VIGNES​
​-​​DOMAINE​​CREDOZ​

​34​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​
​Dominante​​de​​fleurs​​blanches,​​vin​​ample​​avec​​une​​belle​​longueur.​

​2022​ ​MELON​​À​​QUEUE​​ROUGE​​-​
​DOMAINE​​DE​​LA​​PINTE​

​61​​€​

​AOC​​Arbois​
​Un​​blanc​​issu​​d’un​​cépage​​jurassien​​rare,​​recherché​​pour​​sa​​finesse,​​son​​fruit​​et​​sa​​tension.​

​AP​ ​CHARDONNAY​​-​​DOMAINE​
​JACQUES​​TISSOT​

​35​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Frais​​et​​droit,​​sur​​les​​fleurs​​blanches​​et​​les​​fruits​​à​​chair​​blanche.​

​CHARDONNAY​​SOUS​​VOILE​
​2020​ ​CHARDONNAY​​SOUS​​VOILE​​-​

​DOMAINE​​PIERRE​​RICHARD​
​39​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​36​​mois​​en​​fût​​sous​​voile​
​Expressif​​et​​délicat,​​notes​​de​​noix​​fraîches,​​amandes,​​fruits​​secs​​et​​touche​​légèrement​​épicée.​

​2019​ ​CHARDONNAY​​SOUS​​VOILE​​-​
​DOMAINE​​MACLE​

​55​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​36​​mois​​en​​fût​​sous​​voile​
​Expressif​​et​​délicat,​​marqué​​par​​des​​notes​​de​​fruits​​secs​​et​​d’épices.​

​CHARDONNAY​​/​​SAVAGNIN​
​2019​ ​TRADITION​​-​​DOMAINE​​MACLE​ ​59​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​36​​à​​48​​mois​​en​​fût​​-​​Sous​​Voile​
​Riche​​et​​complexe,​​aux​​arômes​​de​​fruits​​secs​​et​​d’épices,​​avec​​une​​belle​​persistance​​discrète.​

​2022​ ​TRADITION​​-​​DOMAINE​​BERTHET​
​BONDET​

​49​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​70​​%​​Chardonnay,​​30​​%​​Savagnin​​-​​24​​mois​​en​​fût​​sous​​voile​
​Arômes​​de​​noix,​​fruits​​secs,​​pomme​​séchée​​et​​épices​​douces.​​Bouche​​riche​​mais​​vive.​

​2023​ ​SÉLECTION​​-​​DOMAINE​​CREDOZ​ ​45​​€​
​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​85​​%​​Chardonnay,​​15​​%​​Savagnin​​sous​​voile​​-​​24​​mois​​en​​fût​
​Vin​​puissant​​sur​​la​​noix​​fraîche,​​la​​noisette​​et​​la​​pomme.​​Délicat​​et​​très​​complexe.​

​2023​ ​LA​​VOUIVRE​​-​​DOMAINE​​DES​
​CARLINES​

​55​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​70​​%​​Chardonnay,​​30​​%​​Savagnin​​dont​​5​​%​​sous​​voile​
​Arômes​​de​​fruits​​mûrs​​et​​notes​​épicées.​​Bouche​​riche​​et​​vive,​​bel​​équilibre​​et​​bonne​​longueur.​

​2020​ ​CUVÉE​​D’AUTOMNE​​-​​DOMAINE​
​DE​​LA​​PINTE​

​42​​€​

​75​​cl​​-​​60​​%​​Chardonnay,​​40​​%​​Savagnin​​-​​élevage​​mixte​​ouillé​​/​​sous​​voile​
​Complexité​​autour​​des​​fruits​​frais,​​confits​​et​​secs.​​Attaque​​soyeuse,​​bouche​​équilibrée​​et​​finale​
​vive.​

​2023​ ​CHÂTEAU​​BETHANIE​​-​
​FRUITIÈRE​​VINICOLE​​D’ARBOIS​

​35​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​​-​​60​​%​​Chardonnay,​​40​​%​​Savagnin​​-​​36​​mois​​en​​fût​​sous​​voile​
​Bel​​équilibre,​​mêlant​​noisette,​​noix,​​citronnelle​​et​​aubépine.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​SAVAGNIN​​OUILLÉ​
​L’ouillage​​consiste​​à​​compléter​​régulièrement​​le​​fût​​afin​​de​​limiter​​le​​contact​​avec​​l’air.​​Le​​vin​​conserve​​ainsi​​fraîcheur​​et​​arômes​

​fruités​​et​​floraux.​

​2021​ ​EN​​GUILLE​​BOUTON​​-​​DOMAINE​
​GRAND​

​55​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​​-​​12​​mois​​sur​​lies​​en​​fût​​de​​350​​litres​
​Charnu,​​avec​​des​​accents​​de​​poire,​​pomme,​​coing,​​aubépine​​et​​agrumes.​

​2022​ ​L’ACACIA​​-​​DOMAINE​​BERTHET​
​BONDET​

​59​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​18​​mois​​en​​fûts​​d’acacia​​(80​​%)​​et​​de​​chêne​​(20​​%)​
​Fin​​et​​aromatique,​​fleurs​​blanches,​​amandes​​et​​noisettes.​​Bouche​​ample​​et​​structurée,​
​fraîcheur​​et​​rondeur.​

​SAVAGNIN​​SOUS​​VOILE​
​Dans​​un​​fût​​non​​ouillé,​​un​​voile​​naturel​​de​​levures​​se​​forme​​à​​la​​surface​​et​​confère​​au​​vin​​ses​​arômes​​caractéristiques​​de​​noix​​et​

​d’épices.​

​2022​ ​SAVAGNIN​​SOUS​​VOILE​​-​
​DOMAINE​​DUGOIS​

​48​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​​-​​48​​mois​​en​​fût​
​Riche​​et​​complexe,​​aux​​arômes​​de​​noix​​et​​noisettes,​​relevés​​de​​subtiles​​notes​​épicées​​de​
​curry.​

​JURA​​-​​ROUGES​​&​​ROSES​
​POULSARD​

​2023​ ​LOVE​​POULSARD​​-​​FRUITIÈRE​
​VINICOLE​​D’ARBOIS​

​35​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Frais​​et​​subtil,​​notes​​de​​sous-bois​​et​​d’épices,​​bouche​​légère​​et​​fruitée.​

​TROUSSEAU​
​2023​ ​TROUSSEAU​​-​​DOMAINE​

​JACQUES​​TISSOT​
​39​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Franc​​et​​épicé,​​aux​​notes​​de​​fruits​​rouges​​et​​noirs,​​avec​​une​​trame​​fraîche.​

​2023​ ​TROUSSEAU​​LES​​TRIAS​​-​
​DOMAINE​​DUGOIS​

​39€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Gourmand​​et​​racé,​​notes​​de​​fruits​​rouges,​​griottes​​et​​épices,​​bouche​​souple.​

​2022​ ​TROUSSEAU​​MONT​​ROYAL​​-​
​DOMAINE​​GRAND​

​99​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​
​Rare​​sélection​​de​​trousseau​​à​​la​​dame​​:​​profondeur​​et​​mâche​​impressionnantes,​​avec​​une​
​élégance​​remarquable.​​Bouche​​ample​​et​​veloutée.​

​PINOT​​NOIR​
​2023​ ​LA​​QUEUE​​AU​​RENARD​​-​

​DOMAINE​​BERTHET​​BONDET​
​59​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​
​Complexe​​et​​frais,​​texture​​raffinée,​​fruits​​rouges​​et​​noirs​​-​​framboise,​​griotte,​​mûre​​-​​et​​notes​​de​
​piment​​séché​​et​​cannelle.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​2022​ ​VERRE​​TIGE​​-​​DOMAINE​
​VINCENT​​RICHARD​

​52​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​élevé​​en​​dolium​
​Raffiné​​et​​aromatique,​​expression​​pure​​du​​cépage,​​fruits​​rouges​​et​​noirs​​accompagnés​​de​
​notes​​épicées​​délicates.​

​2022​ ​ROSE​​-​​PETALE​​DE​​PINOT​
​DOMAINE​​MARIE​​LOUISE​​TISSOT​

​29​​€​

​75​​cl​​-​​Vin​​de​​saignée​​de​​pinot​​pur.​
​Rosé​​avec​​du​​corps.​

​ASSEMBLAGE​
​N.M​ ​SANG​​DU​​GAILLARDON​​-​

​DOMAINE​​ALEXANDRA​​MOSSU​
​39​​€​

​Vin​​de​​France​​-​​Pinot​​Noir,​​Trousseau​​&​​Syrah​
​Sur​​les​​fruits​​noirs​​et​​les​​épices,​​avec​​une​​matière​​généreuse.​

​2022​ ​TRIO​​-​​DOMAINE​​BERTHET​
​BONDET​

​49​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​80​​%​​Pinot​​Noir,​​10​​%​​Poulsard,​​10​​%​​Trousseau​
​Complexe​​et​​frais​​:​​groseille,​​framboise,​​griotte,​​poivre​​et​​piment​​séché.​

​VIN​​JAUNE​
​Issu​​du​​Savagnin,​​le​​vin​​jaune​​est​​élevé​​au​​minimum​​six​​ans​​et​​trois​​mois​​sans​​ouillage,​​sous​​un​​voile​​de​​levures.​​Le​
​clavelin​​de​​62​​cl​​symbolise​​ce​​qui​​reste​​d’un​​litre​​après​​l’évaporation​​durant​​l’élevage​​:​​la​​«​​part​​des​​anges​​».​

​2018​ ​VIN​​JAUNE​​-​​DOMAINE​​JACQUES​
​TISSOT​

​60​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Puissant​​sur​​les​​fruits​​secs,​​la​​noix​​et​​les​​épices.​

​2017​ ​VIN​​JAUNE​​-​​DOMAINE​​DUGOIS​ ​60​​€​
​62​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Racé​​et​​complexe,​​sur​​la​​noix​​fraîche,​​les​​épices​​et​​les​​fruits​​secs,​​avec​​puissance​​et​​droiture.​

​CHÂTEAU-CHALON​
​Berceau​​emblématique​​du​​vin​​jaune,​​Château-Chalon​​révèle​​toute​​la​​noblesse​​du​​Savagnin​​sur​​ses​​terroirs​​de​​marnes.​

​2018​ ​CHÂTEAU-CHALON​​-​​DOMAINE​
​MOSSU​

​75€​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Château-Chalon​
​Intense,​​mêlant​​épices​​et​​fraîcheur,​​avec​​une​​finale​​longue.​

​2019​ ​CHÂTEAU-CHALON​​-​​DOMAINE​
​CREDOZ​

​81​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Château-Chalon​
​Noix​​et​​épices​​en​​tension,​​avec​​une​​belle​​longueur.​

​2017​ ​CHÂTEAU-CHALON​​-​​DOMAINE​
​MACLE​

​99€​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Château-Chalon​
​Riche​​et​​complexe,​​sur​​la​​noix,​​les​​épices​​et​​le​​curry,​​avec​​une​​trame​​saline.​

​2018​ ​CHÂTEAU-CHALON​​-​​DOMAINE​
​BERTHET​​BONDET​

​99€​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Château-Chalon​
​Nez​​d’amande,​​noisette​​et​​épices.​​Structure​​puissante​​mais​​délicate,​​finale​​persistante​​sur​​noix​
​et​​curry.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​DOUCEUR​​DU​​JURA​
​2018​ ​VIN​​DE​​PAILLE​​-​​DOMAINE​

​GRAND​
​48​​€​

​37,5​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​​-​​3​​ans​​en​​fût​
​Notes​​de​​fruits​​confits,​​champignons,​​miel,​​tabac,​​figue​​et​​cacao.​

​N.M​ ​PASSERILÉ​​-​​DOMAINE​​DES​
​CARLINES​

​73,50​​€​

​37,5​​cl​​-​​assemblage​​Savagnin,​​Chardonnay​​et​​Poulsard​​-​​3​​ans​​en​​cuve​
​Nez​​d’amande,​​noisette​​et​​épices.​​Structure​​puissante​​mais​​délicate,​​finale​​persistante​​sur​​noix​
​et​​curry.​

​N.M​ ​MACVIN​​-​​DOMAINE​​MACLE​ ​50​​€​
​75​​cl​​-​​AOC​​Macvin​​-​​jus​​de​​Chardonnay​​muté​​à​​l’eau-de-vie​​de​​marc​​-​​3​​ans​​en​​fût​
​Royal​​et​​complexe,​​aux​​arômes​​d’épices​​et​​de​​fruits​​confits.​

​ESCAPADE​​EN​​FRANCE​
​ALSACE​

​N.M​ ​PINOT​​GRIS​​-​​DOMAINE​
​MATERNE​​HAEGELIN​​&​​FILLES​

​30​​€​

​100​​cl​​-​​sucres​​résiduels​​5,7​​g/L​
​Nez​​subtil​​révélant​​le​​cépage​​et​​les​​fruits​​blancs​​exotiques.​​Bouche​​soyeuse,​​fruitée​​et​​fraîche.​

​2021​ ​GEWURZTRAMINER​​-​​DOMAINE​
​MEYER​

​37​​€​

​75​​cl​​-​​sucres​​résiduels​​10,09​​g/L​
​Bouquet​​d’arômes​​floraux​​et​​épicés,​​avec​​une​​attaque​​présentant​​beaucoup​​de​​gras.​

​RHÔNE​​BLANCS​
​2022​ ​CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE​​-​

​DOMAINE​​ROGER​​PERRIN​
​81​​€​

​75​​cl​​-​​48​​%​​Grenache​​blanc,​​21​​%​​Clairette,​​19​​%​​Roussanne,​​12​​%​​Bourboulenc​​&​​Picardan​
​Riche​​et​​complexe,​​pêche​​mûre,​​miel​​léger​​et​​fleurs​​blanches,​​texture​​ample​​et​​belle​​longueur.​

​RHÔNE​​ROUGES​
​2020​ ​COMBE​​SAUVAGE​​GIGONDAS​ ​52,50​​€​

​75​​cl​​-​​50​​%​​Grenache​​noir,​​40​​%​​Mourvèdre​
​Généreux​​et​​solaire,​​fruits​​rouges​​mûrs​​et​​épices​​douces.​​Bouche​​ronde​​et​​tanins​​fondus.​

​2020​ ​CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE​​-​
​DOMAINE​​ROGER​​PERRIN​

​77​​€​

​75​​cl​​-​​70​​%​​Grenache,​​15​​%​​Syrah,​​10​​%​​Mourvèdre,​​3​​%​​Cinsault​​&​​Clairette,​​2​​%​​Counoise​​&​
​Vaccarèse​
​Puissant​​et​​harmonieux,​​fruits​​noirs,​​garrigue​​et​​épices.​​Tanins​​soyeux​​et​​finale​​persistante.​

​SUD-OUEST​
​2022​ ​COUSU​​MAIN​​-​​CHÂTEAU​

​EUGÉNIE​
​48,50​​€​

​75​​cl​​-​​IGP​​Côtes​​du​​Lot​​-​​50​​%​​Chardonnay,​​50​​%​​Viognier​
​Floral​​et​​expressif,​​fruits​​blancs​​et​​pain​​grillé,​​soutenu​​par​​une​​fine​​minéralité.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​2025​ ​PREMIÈRES​​GRIVES​​-​​DOMAINE​
​TARIQUET​

​36​​€​

​75​​cl​​-​​IGP​​Côtes​​de​​Gascogne​​-​​100​​%​​Gros​​Manseng​
​Commentaire​​non​​renseigné​​dans​​le​​document​​source.​

​BORDEAUX​
​2021​ ​SAINT-ÉMILION​​GRAND​​CRU​​-​

​CHÂTEAU​​CHANTE​​ALOUETTE​
​49​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Émilion​​Grand​​Cru​​-​​80​​%​​Merlot,​​20​​%​​Cabernet​​Franc​​-​​30​​%​​bois​​neuf​
​Rouge​​élégant,​​fruits​​rouges​​mûrs​​et​​touches​​épicées,​​belle​​structure​​et​​longueur​​agréable.​

​LES​​CONFIDENCES​​DE​​LA​​CAVE​​-​​ÉDITIONS​
​LIMITÉES​

​1976​ ​CHARDONNAY​​-​​DOMAINE​
​JACQUES​​TISSOT​

​69​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Palette​​aromatique​​évoluée,​​entre​​fruits​​secs,​​fleurs​​et​​cire.​

​1972​ ​TRADITION​​-​​DOMAINE​​JACQUES​
​TISSOT​

​69​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Bouquet​​évolué​​de​​sous-bois,​​épices​​douces​​et​​fruits​​compotés.​

​1985​ ​CUVÉE​​DU​​JUBILÉ​​-​​DOMAINE​
​JACQUES​​TISSOT​

​69​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Arbois​​-​​100​​%​​Trousseau​
​Fruits​​évolués,​​épices,​​sous-bois​​et​​finesse.​

​2019​ ​MONT​​ROYAL​​-​​DOMAINE​​GRAND​ ​125​​€​
​75​​cl​​-​​AOC​​Côtes​​du​​Jura​
​Trousseau​​parcellaire​​avec​​une​​belle​​profondeur,​​mariant​​fruits​​rouges,​​épices​​et​​finesse.​

​1990​ ​VIN​​JAUNE​​-​​DOMAINE​​JACQUES​
​TISSOT​

​148​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Palette​​complexe​​:​​noix,​​épices​​et​​sous-bois.​

​2001​ ​VIN​​JAUNE​​-​​DOMAINE​​JACQUES​
​TISSOT​

​145​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Arbois​
​Puissant,​​mature​​et​​complexe​​sur​​les​​fruits​​secs,​​les​​épices​​et​​la​​noix.​

​2017​ ​CHÂTEAU-CHALON​​-​​DOMAINE​
​BERTHET​​BONDET​

​139​​€​

​62​​cl​​-​​AOC​​Château-Chalon​
​Nez​​d’amande,​​noisette​​et​​épices.​​Structure​​puissante​​mais​​délicate,​​finale​​persistante​​sur​​noix​
​et​​curry.​

​2008​ ​VIN​​DE​​PAILLE​​-​​DOMAINE​
​FUMEY​​CHATELAIN​

​92​​€​

​37,5​​cl​​-​​AOC​​Vin​​de​​Paille​
​Coing,​​abricot,​​richesse​​liquoreuse​​et​​acidité​​équilibrante.​

​2011​ ​CLOS​​VOUGEOT​​GRAND​​CRU​​-​​DOMAINE​​NOELLAT​ ​299​​€​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​75​​cl​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Grand​​Cru​​puissant​​et​​structuré,​​offrant​​fruits​​noirs,​​cacao,​​épices,​​nuances​​terreuses​​et​​tanins​
​profonds.​

​2020​ ​CORTON​​GRAND​​CRU​​-​​DOMAINE​​DE​​LA​
​ROMANÉE-CONTI​

​3​​975​​€​

​75​​cl​​-​​100​​%​​Pinot​​Noir​
​Grande​​finesse​​:​​fruits​​noirs​​mûrs,​​épices​​délicates​​et​​iris.​​Bouche​​d’une​​précision​
​exceptionnelle,​​cassis,​​griotte​​et​​sous-bois,​​tanins​​élégants​​et​​belle​​tension​​minérale.​

​2011​ ​CUVÉE​​ELISE​​-​​DOMAINE​
​MATERNE​​HAEGELIN​​&​​FILLES​

​90​​€​

​150​​cl​​-​​100​​%​​Pinot​​Gris​​-​​sucres​​résiduels​​5,7​​g/L​

​2011​ ​CUVÉE​​ELIANE​​-​​DOMAINE​
​MATERNE​​HAEGELIN​​&​​FILLES​

​90​​€​

​150​​cl​​-​​100​​%​​Gewurztraminer​​-​​sucres​​résiduels​​31,1​​g/L​
​Notes​​florales​​de​​roses​​blanches,​​fruits​​jaunes​​et​​litchi,​​avec​​coriandre​​et​​poivre​​vert.​​Puissante​
​mais​​fine,​​finale​​persistante​​sur​​le​​bouquet.​

​2009​ ​CHAMPAGNE​​PALME​​D’OR​​-​
​BRUT​​NICOLAS​​FEUILLATTE​

​264​​€​

​75​​cl​​-​​80​​%​​Chardonnay,​​20​​%​​Pinot​​Noir​​-​​dosage​​6​​g/L​​-​​48​​mois​​sur​​lattes​
​Dominé​​par​​l’acacia,​​avec​​des​​notes​​légèrement​​toastées​​et​​des​​arômes​​de​​pêche.​

​2016​ ​LA​​FLEUR-PÉTRUS​​-​​POMEROL​ ​750​​€​
​75​​cl​​-​​AOC​​Pomerol​​-​​91​​%​​Merlot,​​6​​%​​Cabernet​​Franc,​​3​​%​​Petit​​Verdot​​-​​élevage​​en​​fût​​de​​chêne​
​Racé​​et​​complexe,​​fruits​​noirs,​​truffe​​et​​épices​​fines.​​Tanins​​soyeux​​et​​finale​​longue.​

​2014​ ​SAINT-ÉMILION​​GRAND​​CRU​​-​
​CHÂTEAU​​ANGÉLUS​

​1​​070​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Émilion​​Grand​​Cru​​-​​53​​%​​Merlot,​​46​​%​​Cabernet​​Franc,​​1​​%​​Petit​​Verdot​
​Élégant,​​avec​​des​​notes​​de​​cerises,​​moka​​et​​épices.​

​2012​ ​SAINT-ÉMILION​​GRAND​​CRU​​-​
​CHEVAL​​BLANC​

​1​​635​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Émilion​​Grand​​Cru​​-​​91​​%​​Merlot,​​6​​%​​Cabernet​​Franc,​​3​​%​​Petit​​Verdot​
​Tendu​​et​​précis,​​marqué​​par​​la​​fraîcheur​​des​​fruits​​rouges,​​la​​framboise​​et​​les​​fleurs​​délicates.​

​2021​ ​SAINT-ÉMILION​​GRAND​​CRU​​-​
​CHEVAL​​BLANC​

​1​​700​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Émilion​​Grand​​Cru​​-​​91​​%​​Merlot,​​6​​%​​Cabernet​​Franc,​​3​​%​​Petit​​Verdot​
​Équilibre​​et​​finesse,​​mûre,​​cerise​​noire​​et​​violette,​​relevées​​de​​cèdre​​et​​d’épices​​douces.​

​1998​ ​CHÂTEAU​​D’YQUEM​​-​
​SAUTERNES​

​390​​€​

​37,5​​cl​​-​​AOC​​Sauternes​​-​​Sémillon,​​Sauvignon,​​Muscadelle​
​Un​​Sauternes​​d’exception​​aux​​arômes​​de​​miel,​​abricot​​confit​​et​​agrumes,​​riches​​et​​intenses.​

​2013​ ​SAINT-ÉMILION​​GRAND​​CRU​​-​
​CHÂTEAU​​CHANTE​​ALOUETTE​

​79​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Saint-Émilion​​Grand​​Cru​​-​​80​​%​​Merlot,​​20​​%​​Cabernet​​Franc​​-​​30​​%​​bois​​neuf​
​Rouge​​élégant,​​notes​​de​​fruits​​rouges​​mûrs​​et​​épicés,​​belle​​structure​​et​​longueur​​agréable.​

​Auberge​​du​​Clavelin​​-​​Château-Chalon​



​2020​ ​TRANSCENDANCE​​-​​CLOS​​DU​
​TEMPLE​

​220​​€​

​75​​cl​​-​​AOP​​Languedoc​​Cabrières​​-​​Grenache​​noir,​​Syrah,​​Cinsault,​​Viognier,​​Mourvèdre​
​Fruits​​mûrs​​-​​abricot,​​pêche​​blanche​​-,​​notes​​florales​​de​​rose​​et​​poivre​​vert.​​Élu​​meilleur​​rosé​​du​
​monde.​

​2023​ ​DIT​​DE​​L’HORTUS​​-​​L’OMBREE​​-​
​DOMAINE​​DE​​L’HORTUS​

​95€​​€​

​75​​cl​​-​​AOC​​Pic​​Saint-Loup​​-​​100​​%​​Syrah​
​Confituré​​et​​épicé,​​notes​​subtiles​​de​​fruits​​noirs​​et​​de​​pain​​d’épice.​​Un​​vin​​parcellaire​
​exceptionnel.​

​2018​ ​CÔTE-RÔTIE​​«​​LA​​SARRASINE​​»​​-​
​DOMAINE​​DE​​BONSERINE​

​91​​€​

​75​​cl​​-​​97​​%​​Syrah,​​3​​%​​Viognier​
​Fruits​​noirs,​​épices,​​tabac,​​tanins​​fins,​​d’une​​grande​​élégance.​

​2020​ ​CÔTE-RÔTIE​​«​​LES​
​ESSERTAILLES​​»​​-​​VINS​​DE​
​VIENNE​

​132​​€​

​75​​cl​​-​​100​​%​​Syrah​​-​​18​​mois​​en​​fûts​​de​​chêne​
​Bouquet​​de​​mûre,​​cassis​​et​​cerise,​​relevé​​d’une​​touche​​élégante​​de​​vanille.​

​Des​​flacons​​rares​​•​​Quelques​​bouteilles​​•​​Un​​plaisir​​à​​saisir.​
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