"auberge

du Clavelin

CHATEAU-CHALON

1 rue Saint Jean, 39210 Chateau-Chalon

Menu Automnal

ENT¢REES

Escargots créeme de Savagnin,

PL;ATS

Risotto comtois

noisettes concassées et huile de noisette I5€ (saucisse de Morteau, 24¢
trompettes de la mort et Comté)
Terrlne au Vin du Jura, 15 € Cassolette d’Aiguillettes de poulet fermier
pickles et moutarde de chez Fallot % aux morilles et vin jaune, 77 €
pommes grenailles et carottes.
Soupe a I'oignon en feuilletage
\ p’ 5 & I5€ Salade chévre chaud 1 €
VEGETARIEN au miel du Jura
VEGETARIEN
J : =
DESSERTS NOS FONDUES A VOLONTE
¢ (MIN 2 PERSONNES)
Glaces & Sorbets ‘ 12 € || Fondue 3 fromages de Franche Comté 22,5 €/pers
(coupe citron, coupe fru1lts rouges
ou coupe chocolat brownies) Fondue 3 fromages aux Girolles 27,5 €/pers
Brioche fagon pain perdu 95¢€ Eto %(11;"3] if;smages il 30 € /pers
caramel beurre salé ’
Fondue 3 fromages a la biere 7€ /oer
: . €IS
Créme Brilée au Vin Jaune, 95¢€ version Terra Comtix g p
chocolat'\/m Jaune ’ Assiette de charcuterie 10 €/pers
de la Tuile Gourmande N i
¢
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